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CULINARIUM

PA N O RANE

(“DATERING

regioe«garantie Der Cafererm
TAGLICH
Salat oder Suppe beim Meni inklusive
KW 13 MONTAG 23.03.2026
SUPPENBAR VON HIER KLASSIKER VEGI DESSERT
Geschmorte Bratwurst mit Blumenkohl-Tatschli
Gemdisebrlihe mit Fladle Ochsenbacke mit Zwiebelsauce und mit Tamarinden-Dip Tagesdessert
Peperoni und Pommes frites und Jasminreis
Barlauch-Risotto
DIENSTAG 24.03.2026
SUPPENBAR VON HIER KLASSIKER VEGI DESSERT
Kabeljau vom Girill Rindsragout Appenzeller Chaasfladen
Barlauchsuppe mit Krautersauce, mit getrockneten Tomaten mit Nasslisalat Tagesdessert
Kartoffelecken und Polenta
und Erbsencréme
MITTWOCH 25.03.2026
SUPPENBAR VON HIER KLASSIKER VEGI DESSERT
Kalbschulterbraten an Pouletragout "Café de Aubergine und
Franzosische Salbeisauce, dazu Paris" mit Pilawreis und Kichererbsen mit Tagesdessert
Zwiebelsuppe Knopfli und Rotkraut Wurzelgemiise Panangsauce, dazu Reis
und Joghurt
DONNERSTAG 26.03.2026
SUPPENBAR VON HIER KLASSIKER VEGI DESSERT
Entenbrust an Sojajus Schweinshaxe mit Rosti nach Walliser Art
Gemiisecrémesuppe mit Pak Choi und bayrischem Sauerkraut | mit Tomaten und Kése Tagesdessert
Wasabi-Kartoffelstock | und hausgemachtem Brot
FREITAG 27.03.2026
SUPPENBAR VON HIER KLASSIKER VEGI DESSERT
Lachssteak auf Saftiges Paprika-Poulet | Falafel mit Joghurt-Dip
Brihe mit Kaspressknddel|  Saisongemuse und mit Spétzli und und Randenhummus Tagesdessert
Beurre Blanc Ofenpeperoni
PREISUBERSICHT
SUPPENBAR | MENUSALAT DESSERT VON HIER KLASSIKER VEGI
CHF 3.80 CHF 4.50 CHF 1.60 CHF 19.90 CHF 16.50 CHF 16.50

In den Menipreisen ist ein Salat oder eine Suppe inklusive.

Deklarationen und

Allergene auf Anfrage.
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